
Hemelse Chocolade bruidstaart 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hemelse Chocolade 
Een Basis van: Pecan Brownie van Pure Chocolade, 
gevolgd door een Witte chocolade Mousse, een 
Pure Chocolade Mousse. Overgoten met Chocolade Gelei 
gemaakt van ingekookte Abrikozen. 
 
Afgemaakt met Chocolade versieringen en rood fruit.  



Champagne De Luxe Bruidstaart 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      Champagne de luxe 
      Gemaakt van een heerlijk, luchtige champagne- en frambozen      
      mousse. Gevuld met frambozen.  Waarin de luchtige vanillecake 
      zó boordevol champagne zit, dat het lijkt alsof de champagne 
     UIT de taart kan drinken! 

 
      Afwerking: ingepakt in witte chocolade en frambozen, bestoven  
     met poedersuiker. 

 



 Cassis Delight bruidstaart 

Cassis Delight   
2 soorten mousse gemaakt van, Zwarte bessen & Frambozen. Gevuld met  
Verse frambozen en vanille cake besprenkelt met Crème de Cassis.  
Gepresenteerd op een crispy koekbodem.  
 
Afgewerkt met witte chocolade schotjes en rood fruit. 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Dulge de leche 
Dulge de leche van verschillende structuren. Een luchtige vanille cake, gevuld 
met een dubbele laag pure Dulge de leche. Bedekt met een zachte bavaroise en 
een brosse crème.  
 
Bekleed met Royal icing of marsepein versiert met Dulge de leche canache 
balletjes. 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dulge de leche bruidstaart 
 

 



 
Andere afwerkingen zijn ook mogelijk: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Cassis Delight                                                 Hemelse chocolade 
 
 
Wij hebben zoals u ziet een aantal modellen bruidstandaards. Bovengenoemde 
smaken kunnen in ieder model geleverd worden. Uiteraard kunnen 
persoonlijke aanpassingen, indien wenselijk, verwerkt worden in uw 
bruidstaart. 
 
Bruidstaarten maken wij vanaf € 5.50 per persoon. 
 
Met vriendelijke groet, 
Van Velze’s Chocolaterie & Patisserie 
 

1e Oosterparkstraat 7 
1091 GT Amsterdam 
020 3374125 
www.vanvelzes.com  
info@vanvelzes.com 
 
 
terug naar website 

http://www.vanvelzes.com/
mailto:info@vanvelzes.com
http://www.vanvelzes.com/ocassions3.html

